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Gegriindet 1923
www.ogv-herrenberg.de

9. Herrenberger
Most Seminar

Das diegdhrige Seminar steht unter dem Motto
, Fragen und Antworten zur Mostherstellung"

Streuobstforderung

Wie produziere ich einen guten Most ?

Autoren: Manfred Walz, Obst- und Gartenbauverein Darmsheim
Birkleweg 6, 71069 Sindelfingen / Darmsheim
Tel.: 07031-671241

Eugen Schuker, Obst- und Gartenbauverein Herrenberg e.V.
Fichtenweg 6, 71083 Herrenberg
Tel.: 07032-953430, e-mail: eugen.schuker@t-online.de
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Streuobstwiesen:
Kostbares Kulturgut und wertvoller
L ebensraum

e Streuobstwiesen gehoren fast Uberall in Baden-Warttemberg traditionell
zu unserer Kulturlandschaft.

e Vielerorts pragen sie noch heute das Landschaftsbild.

¢ Die starkwlchsigen, hochstammigen Obstbaume mit ihren ausladenden
Kronen und darunter das as Wiese oder Weide genutzte Griinland sind
wertvoller Lebensraum fur viele Tierarten.

e |nsbesondere Vogel, Kéfer, Schmetterlinge und Kleinsduger profitieren
von dem reichhaltigen Angebot an Hohlen, BlUten und herabfallenden
Friichten.

» Siesind ein kostbares Kulturgut, das es zu bewahren
und welter zuentwickeln gilt.

M osttrinker ssnd Natur schiitzer
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@ Obst- und Gartenbauverein Herrenberg e.V..

y . %:
D|e StreuobstW|esen ZW|schen AIb Neckar und
Remssind eine der grdf3ten zusammenhangenden
Streuobstland-schaften Europas — eine L andschaft
der Superlative:

> 34.000 ha Streuobstwiesen lassen die L andschaft
aufblthen

> Uber 2 Millionen Obstbaume liefern tonnenweise
beste Apfel, Birnen, Kirschen, Zwetschgen ...

> Uber 5.000 Tier- und Pflanzenarten bevdlkern das
Streuobstland!

> 130 Mostereien und tber 1000 Brennereien stellen
eineriesige Vielfalt an regionalen Spezialitaten
her: Safte, M oste, Seccos, Edelbrande, Likore...

> In 260 Oha - 11nd Gartenhaliver einen ennanier en

WwWw.streuobstland.de
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Streuobstforderung im LKBB

Zuschuss von 20,- € fir Obstbaum-

Neupflanzungen (Hochstamm)

- Antrag bel Gemeinde besorgen und dort
ausgefullt abgeben

Ausbildung von Streuobstpadagogen

- Durchfthrung von ,, Grinem Klassenzimmer® mit
Schulklassen

- 2011 haben 34 Tellnehmer erste Aushildung
absolviert

LK ist Mitglied im ,, Schwabischen
Streuobstparadiese.V.”

- Die Gruppe soll gemeinsame Vermarktung,
Weiterentwicklung vom Streuobstland voranbringen

Streuobst In
Baden-Wirttemberg

WWW.Str euobstwiesen-bw.de
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Wie produziere ich einen guten Most ?

Grundlegende V erarbeitungsschritte:

*  Nur vollreifes und gesundes Obst verwenden, Verunreinigungen
jeglicher Art vermeiden, Obst waschen, mahlen —zerkleinern,
abpressen

e  Saft in Vorklarungsgebinde

o Gdaraufsatz aufsetzen, Fullung mit Wasser oder Alkohol

Vorklarung durch Enzymzugabe

Bentonitzugabe

«  Zucker-, Ochsle- und Sauremessung durchfiihren

o  Gérhefe zugeben

«  Schwefelung

e  Vergorener Saft abziehen und schwefeln

 mehrere Tage ruhen lassen, bel Bedarf letzte ,, Schonung*
durchfihren

« Dergute Most ist fertig

Qualitat beginnt bei der Ernte

nur reifes Obst
keine Verunreinigungen
Zwischenlagerung so kurz wie moéglich

Qualitat setzt sich beim Wasch-, M ahl- und Pressvor gang fort

Sauberkeit Uber die gesamte Gerétschaft
Trubstoffe nach Zwischenlager entfernen
Saubere Transportbehalter

Gaérfass vorbereitet

» ein durstloschendes Getrank von guter Qualitat ist
gewahrleistet

15. September 2011 Seite 5 von 18



Obst- und Gartenbauverein Herrenberg e.V. o,

Gegriindet 1923 U
www.ogv-herrenberg.de Mitglied im LOGL
Vorklarungsgebinde
L]
Fass mit
frischgepresstem Saft

Schonungs —1:
-truih

Vorklarung durch Enzymzugabe

o Pektinabbau wird gefdrdert
e Trubstoffe setzen sich besser ab
e  Zugabe nach Herstellerangaben
o z.B. Fa Schliessmann Typ ,, Natuzym X1*
- bel Apfelsaft 10 - 15 ml /hl
- bei Birnensaft 15—-20 ml / hl

Bis zu 80 % aller im Saft vorhandenen
Kelme werden durch Enzymzugabe

gebunden
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Bentonitzugabe

. Zur Eiweil3stabilisierung und Klérung
. Zugabe nach Her stellerangaben
0o z.B.Fa. Begerow Typ , Siha Aktivbentonit G*
- bei Apfelsaft 50 g /hl
- bei Birnensaft 200g / hl
- Uber , Nacht* stehen lassen
- Vorgeklarter Saft vom Trub in sep. Fass abziehen (ca. 10 %
Garraum frel lassen)
- Garaufsatz aufsetzen, Fullung mit Wasser oder Alkohol
(Gérsaft gegen Eindringen von Schaderreger schiitzen)

Eiwell3tr Ubungen basieren auf wesentlich
kleinere Partikel als Trubstoffe

Zucker/Oechdemessung durchfihren

Einfache Umrechung mit gerundeten Werten vornehmen

Beispiel: 55° Oechde/ 8 = 6,87 % Vol. Alkohol

zuweniqg - um 1,0 grd Oe/100 | zu erhdhen, missen 250 g Zucker
in heil3em Wasser aufgel 6st und nach Abkuhlung auf
Safttemperatur in das Fass eingerihrt werden.

Saur emessung dur chftihren

Sauremessung sollte unbedingt durchgefihrt werden.

Zielwert .- harmonischer Sauregehalt sollte bel 6-8g/l liegen

Zuwenig - um 1g Saure/ 100 | Most zu erhéhen sind 125 g
Milchséurein 1| Most aufgel0st in das Fass
einzurUhren
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Wichtigster Qualitatsfaktor ist die Vergarung

Notwendige Unter stiitzung mit einer Fllssig- oder Trockenhefe

Vorgehensweise . unbedingt nach Angaben desHerstellers
(Information in der Regel auf Verpackung)
zu beachten . zeigt Hefe, egal welche Art, beim Ansetzen keine Reaktion, ist
sie nicht mehr aktiv und muss durch neue er setzt wer den.
Gartemperatur : 14 -16 °C optimal

(unter 10 ° C bekommt der Hefeansatz einen Schock und ist nur
begrenzt garfahig)
Unter stiitzende
Wirkung : mit 20- 30 g Hefenahrsalz / 100 | werden vorkommende
Schwankungen z.T. besser ausgeglichen.

Herstellung des Hefeansatzes von
flissig Reinzuchthefen

» Hefekultur ca. 2 — 3 Tage vor Pressung des Saftes
vermehren
Vorgehensweise

« 1Liter pasteurisierter Apfelsaft (Handelsware) oder frisch gepressten
Saft erhitzen (mind. 78 °C) und auf 20 ° C erkalten lassen

 Inentsprechendes Gefald (Ballon, Flasche, Schissel) die Reinhefe
zugeben

Oben abdecken (nicht luftdicht) und 2 -3 Tage warm stellen

« Diesofort einsetzende Ver mehrung der Hefen ist sichtbar

« Indaszuvergarende Fasseinrihren
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Herstellung des Hefeansatzes von
Trockenreinzuchthefen

»Hefestamm VIN 13
»Hefemenge 20 g/hl

Vorgehensweise

« 200 ccm Wasser auf 35— 38 °C erwarmen

e 109 Zucker vollstandig darin aufl6sen

e 20gVIN 13 bel 35—-38 °C einstreuen

« 10 Minuten stehen lassen

« Ansatz vorsichtigumrihren, dass Hefe in Schwebe kommt

« Hefeansatz 10 — 30 min stehen lassen, Schaumbildung zeigt an,
dass Hefe garkr aftig ist

« Um Temperaturschock zu vermeiden,, ist esratsam, durch
Zugabe des zu vergarenden Mostes, den Hefeansatz schrittweise
um 5°C an die M osttemper atur zu gewohnen

« Ba Temperaturdifferenz zwischen Hefeansatz und zu
vergarendem M ost von max. 5°C, wird der komplette Hefeansatz
grundlich eingeruhrt
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Aufgabe des Schwefelns

 Most haltbar machen
o Sauerstoff dem Fass entziehen
 Entzieht den Garnebenprodukten und Schéadlingen die

L ebensgrundlage

o Schimmelpilze Sind die

» fascheHefen ) gefahrlichsten
o Essigsdurebakterien Gegenspieler

Schwefelung mit Kaliumpyrosulfit (KP)

Packungen : Ab10g - 1 kg Paket

Anwendung . Kurz vor dem Beflllen in das sauber gereinigte Fass

Entsprechende KP Mengein ca. 1 Liter
Wasser und/oder Saft gut aufldsen und in das Fass geben

5- 10 g KP/ 100 | Most
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Was versteht man unter Abstich?

. Umflllen des M ostes von einem Fassin ein anderes
 Gleichzeitig den Hefe- und Schonungstrub wegnehmen

« Waeteremikrobiologische Vorgange vermeiden

Beim Umfullen in neues Fass
Schwefelung vornehmen
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. Umfullen des M ostes von einem Fassin ein anderes

Variante A
Fass mit .: k.
vergorenem Most [
L \ /

Schonungs-  |:

trub —:

Hefegelager \: T
ANz

/////////5;7//////////////////

Geradteschaften: 1 leeres Fass (ca. 20% kleiner),
1 Gefdl3, 1 Trichter
1 Schlauch am Fasshahn
1 Schlauch am Trichter
1 Stablampe

Fass fir zukinftige Lagerung

sauber, gereinigt

» Schwefell6sung vor Umfillung zugeben

(5- 10 g Kaiumpyrosulfit aufgel6st in ca. 0,25 Itr
Wasser/Most fur 100 Itr Gesamtmenge)
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. Umfullen des M ostes von einem Fassin ein anderes

Variante B

Fass mit
vergorenem Most

Pumpe *

SSSSSSSSSSSSSSSSS ST S S

Gerdteschaften: 1 leeres Fass (ca. 20% kleiner),
1 Impellerpumpe
(Handbohrmaschine mit Pumpenvorsatz geht auch)
1 Saugschlauch, 1 Druckschlauch

1 Stablampe

Fass fir zukinftige Lagerung

sauber, gereinigt

» Schwefell6sung vor Umfillung zugeben

(5-10 g Kaliumpyrosulfit aufgel6st in ca. 0,25 Itr
Wasser/Most fur 100 Itr Gesamtmenge)

X = Eintauchtiefeca. 2cm ,
wird manuell nachgefihrt
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L etzte , Schénung*

30 ml fltssige Gelatine zugeben
30 min ruhen lassen

60 ml Kieselsol 15% zugeben
Bentonitzugabe

®*  Zugabe nach Herstellerangaben
- z.B. Fa Begerow Typ ,, Stha Aktivbentonit G*

- bei Apfelsaft 50 g /hl

- bel Birnensaft 200g / hl
ca. 8 Tage stehen lassen
Vom Trub abziehen uns schwefeln

Trugschluss

Unsauberes und unsorgfiltices Verhalten kann mit
stirkerer Schwefelung NICHT ausgeglichen werden

Merke

Aus einem unreinen Fass kann nur
ein unvollkommenes Getrank
osezapit werden
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Seite 14 von 18




Obst- und Gartenbauverein Herrenberg e.V. Lefo
Gegriindet 1923 I Jq
www.ogv-herrenberg.de Mitglied im LOGL

Wichtige Grundregeln bei der
Mostherstellung

Das “Obenherausgiren ist der sicherste Weg, um ein
krankes und fehlerhaftes Getriink zu erzielen

Sauberkeit

und
Luftabschluss

So einfach ist das Mosten
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Die Obst- und Gartenbauvereine in Baden-Wrttemberg sind Uber den Landeverband LOGL
organisiert.

Landesverband fir Obstbau, Garten und Landschaft Baden-
Wirttemberg e.V. (LOGL)

Landesverband fur Obstbau, Garten h\'_'_'",-"'f:--J N[ PR 7
und Landschaft Baden-Wirttemberg e\ L\\:\D _k_ﬁ:frz{*i_?
(LOGL) OG5 B0

Kopstockstrabe & '
FEHES Stattgart

Telefon: 07 11-s32901
Telefax: 07 11-a38299

E-mMail: info@logl-bw . de
Internet: wiww . logl-bw. de

1. Unterer Neckar
Heidelberg, Mannheim, Mosbach, Regionenkarte des LOGL

2. Mittlerer Oberrhein
Albgau-Ettlingen, Bretten, Bruchsal
3. Nordschwarzwald
Caw, Horb, Baiersbronn, Enzkreis

4. Sidlicher Oberrhein
Emmendingen, Freiburg, Kehl-
Hanauerland, Millheim

5. Hochrhein

Bad Sackingen, Lérrach, Waldshut
6. Franken
Bad Rappenau, Crailsheim, Eppingen,
Heilbronn, Kocher-Jagst, K (inzel sau,
Main-Tauber, Ohringen, Schwabisch Hall
7. Ostwirttemberg
Aaen, Heidenheim, Schwébisch Gmind
8. Stuttgart
Backnang, Béblingen, Esslingen,
Goppingen, Ludwigsburg, Nurtingen,
Stuttgart, Waiblingen
9. Neckaralb-Heuberg
Metzingen, Reutlingen, Tubingen

10. Donau-lller
Alb-Donau, Biberach

11. Oberschwaben
Bad Waldsee, Sigmaringen, Uberlingen
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Der Landesverband
fir Obstbau, Garten
und Landschaft (LOGL
TR ist die Dachorganisatio
Tt R B R der Obst- und

Garl:enkultur A Gartenbauvereine
ST Lo Iy in Baden-Wiirttmberg.

Landschaft bewahren

Zieleund Aktivitaten desL OGL

" Gartenkultur fordern - L andschaft bewahren"

Ziele...
Gartenkultur fordern
Kulturlandschaft bewahren
Kinder und Jugendliche fir die Obst- und Gartenkultur begeistern
gartenbauliches Fachwissen erhalten

..und Aktivitdten des L OGL
Ausbildung zum Fachwart fir Obst und Garten
Fachberatung, Fachvortrége
Herausgabe der Verbandsfachzeitschrift "Obst & Garten”
Fachseminare
Erstellung und Bereitstellung von Info-Material
Fachbeitrage auf Gartenschauen und Messen
Arbeitsgruppe Streuobst / Aktion Streuobstsorte des Jahres
wechselndes fachliches L eitthema
Jugendwettbewerbe, Forderung von Jugendgruppen
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Werden auch Sie Mitglied im Obst- und Gartenbauverein Herrenberg

Tellen Sie mit unsdie Freude an der Natur, am Obstbau und an einer umweltgerechten
Gartenbewirtschaftung, denn mehr Wissen bedeutet mehr Freude und Erfolg und helfen Sie mit unsere
Landschaft zu erhalten.

Die Beitrittserklarung bitte ausfullen und bei Eugen Schuker, 71083 Herrenberg, Fichtenweg
6, oder bei einem unserer Mitglieder des OGV Herrenberg abgeben.

Beitrittserklarung

Hiermit erklare ich meinen Beitritt zum Obst- und Gartenbauverein Herrenberg mit dem Jahresbeitrag von
(zutreffendes bitte ankreuzen)

O 10,- € fur Vollmitglied
O 5,- € fur Familienmitglied (Lebenspartner ist Vollmitglied)
O -,- €furJugendmitglied (bis Volljahrigkeit)

NAME:.....ciiiiii VOINaME:...oeiiiiiiiiiiiiiiiii e
SHARE et GEDUMSIAG: . e i e i i et
PLZ:. .o WORNNOKT: ... Tel i
E-Mail AQreSSe : ..o FaX: e

Ort/Datum Unterschrift

Ich bin einverstanden, dass der Jahresbeitrag jahrlich vom folgenden Konto abgebucht wird.

Ort/Datum Unterschrift (Kontoinhaber)

O Ich habe Interesse an einem Probe-Abo der Verbandszeitschrift Obst & Garten
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